Cennik fontann czekoladowych OPTIMAL CF — wazny od 01.04.2010

CF33:

Obstuga:
Pojemnos¢ max:
Pojemnos¢ min:
Wysokos¢:
Srednica misy:
No6zki:
Wykonanie:
Moc:

Ciagta praca:
Cena:

Czekolada:
Dostawa:

Dostawa:

CF40:
Obstuga:

Pojemnos¢ max:
Pojemnos¢ min:
Wysokosé:
Srednica misy:
No6zki:
Wykonanie:
Moc:

Ciagta praca:
Cena:
Czekolada:
Dostawa:

Dostawa:

CF46:

Obstuga:
Pojemnos¢ max:
Pojemnos¢ min:

Wysokos¢:

Srednica misy:
NoZki:

Wykonanie:
Moc:

Ciagta praca:
Cena:
Czekolada:
Dostawa:

Dostawa:

Czekoladowa fontanna do domowego uzytku
2 do 4 gosci

600 g czekolady

400 g czekolady

33cm

19 cm

Regulowane n6zki poziomujgce
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 90 W

Do 1 godz. pracy bez przerwy
114,75 zt. netto (140 zt. brutto)
800 g czekolady GRATIS

Kurier 14 zt. brutto - przedptata

Kurier 20 zt. brutto - pobranie

Czekoladowa fontanna do domowego uzytku
3 do 6 gosci

800 g czekolady

500 g czekolady

40 cm

21 cm

Regulowane n6zki poziomujgce
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 170 W

Do 1 godz. pracy bez przerwy
147,54 zt. netto (180 zt. brutto)
800 g czekolady GRATIS

Kurier 14 zt. brutto - przedptata

Kurier 20 zt. brutto - pobranie

Czekoladowa fontanna do domowego uzytku
3 do 10 gosci

1200 g czekolady

700 g czekolady

46 cm

21,5¢cm

Regulowane n6zki poziomujgce
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 175 W

Do 1 godz. pracy bez przerwy
209,02 zt. netto (255 zt. brutto)
800 g czekolady GRATIS

Kurier 14 zt. brutto - przedptata

Kurier 20 zt. brutto - pobranie
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CF51 PRO:
Obstuga:
Pojemnos¢ max:
Pojemnos¢ min:
Wysokosc¢:
Srednica misy:
Silnik:

Nozki:

Sterowanie:

Wykonanie:

Moc:
Zastosowanie:
Ciagta praca:
Wymiary pudetka:
Waga:

Profesjonalna fontanna czekoladowa
20 do 60 gosci

3,5 kg czekolady

1,5 kg czekolady

51 cm

32,5cm

Super Silent

Regulowane nézki poziomujgce
Termostat regulowany 10 — 100 ° C
Niezalezny wtacznik grzafki/silnika
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 340 W

Do komercyjnego wykorzystania
Do 12 godz. pracy bez przerwy

38 x 38 x 53 cm

6,5 kg

Cena:

1250 zt. netto (1525 zt. brutto)

Czekolada:

2,5kg czekolady GRATIS

IDISENZH Kurier O zt. - przedptata

IDISENZHN Kurier 20 zt. brutto - pobranie

CF60 PRO:
Obstuga:
Pojemnos¢ max:
Pojemnos¢ min:

Wysokos¢:

Srednica misy:
Silnik:
Nozki:

Sterowanie:

Wykonanie:

Moc:
Zastosowanie:
Ciagta praca:
Wymiary pudetka:

Waga:

Profesjonalna fontanna czekoladowa
30 do 90 gosci

4,3 kg czekolady

2 kg czekolady

60 cm

32,5cm

Super Silent

Regulowane ndzki poziomujgce
Termostat regulowany 10 — 100 ° C
Niezalezny wigcznik grzatki/silnika
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 390 W

Do komercyjnego wykorzystania
Do 12 godz. pracy bez przerwy

38 x 38 x 63 cm

7,5 kg

Cena:

Czekolada:

Dostawa:

Dostawa:

2150 zt. netto (2623 zt. brutto)

5 kg czekolady GRATIS

Kurier 0 zl. - przedptata

Kurier 20 zt. brutto - pobranie
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CF75 PRO:
Obstuga:
Pojemnos$é max:
Pojemnos¢ min:

Wysokos$¢:

Srednica misy:

Silnik:
Nozki:

Sterowanie:

Wykonanie:

Moc:
Zastosowanie:
Ciagta praca:
Wymiary pudetka:
Waga:

Wyposazenie:

CF88 PRO:
Obstuga:
Pojemnos¢ max:
Pojemnos¢ min:
Wysokosc:
Srednica misy:
Silnik:

[\ [oy4 (B

Sterowanie:

Wykonanie:

Moc:
Zastosowanie:
Ciagta praca:
Wymiary pudetka:
Waga:

Wyposazenie:

Profesjonalna fontanna czekoladowa
50 do 130 gosci

6,5 kg czekolady

2,5 kg czekolady

75 cm

41 cm

Super Silent

Regulowane nézki poziomujgce
Termostat regulowany 10 —100° C
Niezalezny wtgcznik grzafki/silnika
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 750 W

Do komercyjnego wykorzystania

Do 12 godz. pracy bez przerwy

64 x 53 x 49 cm

16 kg

Specjalny CASE do przechowywania

Cena:

Czekolada:

Dostawa:

Profesjonalna fontanna czekoladowa
70 do 180 gosci

9,5 kg czekolady

3,5 kg czekolady

88 cm

48 cm

Super Silent

Regulowane noézki poziomujgce

Termostat regulowany 10 — 100 ° C
Niezalezny wtgcznik grzafki/silnika
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 1050 W

Do komercyjnego wykorzystania

Do 12 godz. pracy bez przerwy

72 x 60 x 50 cm

24 kg

Specjalny CASE do przechowywania

Cena:

Czekolada:

Dostawa:

4690 zt. netto (5721,80 zt. brutto)

7,5 kg czekolady GRATIS

Kurier 0 zt. - przedptata min. 30%

199 4

6290 zt. netto (7673,80 zl. brutto)

10 kg czekolady GRATIS

Kurier 0 zl. - przedptata min. 30%
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CF112 PRO:
Obstuga:
Pojemnos$é max:
Pojemnos¢ min:
Wysokosc:
Srednica misy:
Silnik:

Nozki:

Sterowanie:

Wykonanie:

Moc:
Zastosowanie:
Ciagta praca:
Wymiary pudetka:
Waga:

Wyposazenie:

CF135 PRO:
Obstuga:
Pojemnosé max:
Pojemnos¢ min:

Wysokosc¢:

Srednica misy:
Silnik:
Nozki:

Sterowanie:

Wykonanie:

Moc:
Zastosowanie:
Ciagta praca:
Wymiary pudetka:
Waga:

Wyposazenie:

Profesjonalna fontanna czekoladowa
80 do 240 gosci

12,5 kg czekolady

4 kg czekolady

112 cm

53 cm

Super Silent

Regulowane n6zki poziomujgce
Termostat regulowany 10 — 100 ° C
Niezalezny wtgcznik grzafki/silnika
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 1550 W

Do komercyjnego wykorzystania

Do 12 godz. pracy bez przerwy

72 x65x 53 cm

28 kg

Specjalny CASE do przechowywania

Cena:

Czekolada:

Dostawa:

Profesjonalna fontanna czekoladowa
120 do 300 gosci

15 kg czekolady

6 kg czekolady

135 cm

53 cm

Super Silent

Regulowane noézki poziomujgce
Termostat regulowany 10 — 100 ° C
Niezalezny wigcznik grzafki/silnika
Stal nierdzewna, chromowana
220-240V 50/60 Hz 1550 W

Do komercyjnego wykorzystania

Do 12 godz. pracy bez przerwy

72 x65x 53 cm

30 kg

Specjalny CASE do przechowywania

Cena:

Czekolada:

Dostawa:

2692

8990 zt. netto (10967,80 zt. brutto)

15 kg czekolady GRATIS

Kurier 0 zt. - przedptata min. 30%

P |

12500 zt. netto (15250 zt. brutto)

20 kg czekolady GRATIS

Kurier 0 zl. - przedptata min. 30%
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SYM Sitko S1 do fontann CF51 PRO i CF60 PRO

A LENICH Zabezpiecza przed kawatkami owocow, ciasta,
ciastek, ktére mogg sie dosta¢ w okolice wirnika

Wysokos¢: EEEe ‘ e et 2
Srednica: [KEey

WWLGIERIE Stal nierdzewna, chromowana

(OT=\-Rll 35 zt. netto (42,70 zt. brutto) =

SyM Sitko S2 do fontann CF75 PRO, CF88 PRO,
CF112 PRO i CF135 PRO

y£LENICH Zabezpiecza przed kawatkami owocow, ciasta,
ciastek, ktére mogg sie dosta¢ w okolice wirnika

e 12 cm 0o

Srednica: [KEX<N

WWLGIERIEH Stal nierdzewna, chromowana g Wi . Al
(OT-\EWll 55 zI. netto (67,1 zt. brutto) o 0 T 1
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Jak wyglada procedura zakupu?

1. Ztozenie zamowienia telefonicznie, poprzez e-mail lub poprzez formularz zamowienia
2. Wplata przelewem na konto 30% wartosci zamdwienia brutto™®/**

3. Oczekiwanie na dostawe. Wysytka firma kurierskg UPS lub GLS.

*) Platnos¢ gotowka kurierowi pozostatej kwoty z warto$ci zamoéwienia w momencie odbioru.
**)W przypadku zakupu fontann CF33, CF40, CF46, CF51 PRO i CF60 PRO- wysytamy catos¢ z

ptatnoscig przy odbiorze lub prosimy o wptate catej kwoty na nasze konto.

Dane do wplaty:

Czekoladowe fontanny

Remikon

Krakowki 3

08-110 Siedlce

nr 04 1140 2004 0000 3902 3964 5043

Odbiory osobiste:

Zamoéwienie mozna odebrac osobiscie w naszym biurze sprzedazy przy ul. Florianskiej 55 w

Siedlcach, po uprzednim, telefonicznym umdwieniu si¢ na odbior.

Gwarancja

Gwarancja obejmuje okres 12 lub 24 miesigce 1 liczy si¢ od daty zakupu. Odnosi si¢ do czesci
mechanicznych i elektrycznych — ich produkcyjnych wad. Warunkiem uznania gwarancji jest
prawidlowe uzytkowanie urzadzenia, zgodnie z zataczong instrukcja, brak §ladow mechanicznego

uszkodzenia przez uzytkownika oraz rozkre¢cania oryginalnej konstrukcji oraz czesci fontanny
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